


Carciofo alla brace, mandorla, aglio orsino /
Grilled artichoke, almond, wild garlic

Verza, anacardi, mandarino, noce moscata /
Savoy cabbage, cashew nuts, tangerine, nutmeg

Baccalà, piselli, cipollotto in conserva e acciughe /
Cod, peas, preserved spring onion and anchovies

Totani alla luciana, patate strascinate / 
Luciana Style squid and potatoes

Gamberi, colatura di provola affumicata e olio all’alloro /
Prawns, smoked provola sauce and bay leaf oil

Toast di pesce azzurro, cozze, beurre blanc e cime di rapa / 
Toast of blue fish, mussels, beurre blanc and turnip tops

Tartare bufalo, insalata di cicoria, scalogno in giardiniera e olio affumicato / 
Buffalo tartare, chicory salad, shallots and smoked oil

13 €

13 €

15 €

14 €

18 €

16 €

16 €



Agnolotti di ricotta di bufala, burro acido,
asparagi ed erbe di campo /
Agnolotti fresh pasta stuffed with buffalo ricotta,
sour butter, asparagus and wild herbs

Riso alle vongole, prezzemolo, limone nero /
Rice with clams, parsley, black lemon

Spaghetti alle alici, finocchietto, pomodoro arrosto e colatura /
Spaghetti with anchovies, fennel, roasted tomato and colatura

Eliche, ragù di seppia, fave e lardo alle erbe /
Eliche, cuttlefish ragout, broad beans and herb lard

Rigatoni al ragù tradizionale, ricotta salata, cannella e maggiorana /
Rigatoni with traditional ragù, ricotta cream, cinnamon and marjoram

16 €

18 €

18 €

16 €

16 €



Manzo al barbecue, cavolo bianco in conserva /
Slow-cooked beef in BBQ, preserved white cabbage 

Maialino da latte, cicoria, corbezzolo e senape  /
Suckling piglet, chicory, arbutus and mustard

Agnello, chimichurry e carciofo alle erbe /
Lamb, chimichurri and herbed artichoke

Palamita alla brace, asparagi e miso /
Grilled bonito, asparagus and miso

Trancio di pescato, misticanza, nocciola, cipolla ramata /
Slice of fish, mesclun, hazelnut, onion ramata                                                                                                    

20 €
 

20 €

20 €

22 €

22 €



Manzo al barbecue, cavolo bianco in conserva /
Slow-cooked beef in BBQ, preserved white cabbage 

Maialino da latte, cicoria, corbezzolo e senape  /
Suckling piglet, chicory, arbutus and mustard

Agnello, chimichurry e carciofo alle erbe /
Lamb, chimichurri and herbed artichoke

Palamita alla brace, asparagi e miso /
Grilled bonito, asparagus and miso

Trancio di pescato, misticanza, nocciola, cipolla ramata /
Slice of fish, mesclun, hazelnut, onion ramata                                                                                                    

Cioccolato, pere, cardamomo /
Chocolate, pears, cardamom

Pastiera /
Traditional Easter cake

Tiramisù

Mela annurca, caramello e rosmarino /
Annurca apple, caramel and rosemary

9 €

9 €

9 €

9 €






